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NAZWA

Opcja podstawowa CENA BRUTTO ILOSC
Sala balowa Biznes Klub 350,00 zt / osoba 200-300
Catering — kolacja bufet dan zimnych, gorgcych, deseréw - 200-300
Catering — napoje bezalkoholowe - 200-300
Catering — alkohole: wino musujace na powitanie - 200-300
Sprzet cateringowy, stoly okragte, krzesta - 200-300
Opcje dodatkowe

Ochrona - 1
Telebimy na stadionie — zdjecia klasowe lub filmy - 1

Reklamy LED na stadionie — zyczenia okoliczno$ciowe -
Parking strzezony na terenie stadionu -
Nagtosnienie i o$wietlenie efektowe Sali oraz DJ -
Gadzety klubowe na loterie
(koszulka z autografem pitkarza Legii, pitka, szalik) -
Dekoracje kwiatowe stotéw -
Organizacja strefy dla palacych na promenadzie stadionu -
(strefa monitorowana przez ochrong — nie ma mozliwosci

opuszczania obiektu)



https://www.youtube.com/watch?v=I32h6zZpLVE

W formie bufetu kolacja dla 200-300 osob.

Przekaski zimne

* Sahimi zfososia w syropie z soi i imbiru

* Mus z pétgeski wedzonej podane z konfiturg z gruszek i zurawiny

* Plasterki indyka karmelizowane w pomaranczowym syropie podana na wasabi mascarpone
* Grillowane pfatki baktazana rolowane z kozim twarozkiem, karmelizowang cebulg i tymiankiem
* Plastry karczku pod dresingiem balsamicznym z satatami i truskawkami

* Sera feta obtaczany w tymianku i arbuz przekfadany pod oregano aioli

Satatki

* Safatka zli§émi miodego szpinaku z pomaranczowym vinegrettem

* Satata lodowa z mixem kolorowych satat z grillowanym kurczakiem z dresingiem majonezowym
* Orientalna pikantna satatka z makaronem sojowym i orzeszkami prazonymi

* Pomidory z mozarellg, avocado i pomaranczg pod szafranowg oliwg z bazylig

Zupy
* Zupa krem z kopru wtoskiego i kalarepy

Bufet goracy

* Filety tososia aromatyzowane kokosowo — kolendrowym chutney

* Indyk rolowany z pikantnymi bakaliami skropiony sosem stodko — kwasnym
* Poledwiczki wieprzowe z orzechami w pikantnym sosie gruszkowym

* Pierozki ze szpinakiem zapiekane w puszystym beszamelu z Parmezanem

* Plastry pieczonych ziemniakéw w oliwie

* Grillowane warzywa z serem feta i oliwkami

Desery

* Panna cotta czekoladowa z biatym sosem kawowym

* Cream brulle waniliowy

* Torcik orzechowy w polewie mlecznej czekolady z nutka orientu
* Fontanna czekoladowa




PROPOZYG

W formie bufetu kolacja dla 200-300 osob.

Przekaski zimne

Ptatki halibuta marynowanego w chili z sosem z jogurtu naturalnego
* Roladki z wedzonego fososia, warzyw i kolendry w ciescie ryzowym
* Wedzona piers$ kaczki z galaretkq z czarnej porzeczki

* (Carpaccio wotowe z rukolg i oliwa truflowa z ,,grana padano”

* Ptatki indyka z musem z czekolady i chili

* Oscypek zzurawing i gruszkg w cynamonie z listkami satat

Satatki

* Malinowe pomidory z serka ricotta, granatu, orzeszkdw pinii i szczypiorku.
» Salatka z kalafiora i pieczonego kurczaka z majonezem kolendrowym

* Kolorowe sataty z truskawka i rukolg w balsamico

* Satatka nicejska z vinegrettem ziofowym

Zupa

* Krem marchewkowo-dyniowy z prazonymi migdatami

Bufet goracy

Smazony seabass z sosem szafranowym i szpinakiem z suszonymi pomidorami
Rogout z dziczyzny z leSnymi grzybami

Piers perliczki z sosem z suszonych winogron

Smazony makaron z imbirem i warzywami

Mtode ziemniaki z koperkiem

Warzywa zapiekane z sosem muslinowym

Desery

Tiramisu

Tarta cytrynowa zapiekana z bezg
Mus malinowy z Grand Maniere
Fontanna czekoladowa
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Maciej Szewczyk Paulina Birek Natalia Sosnowska

Manager Hospitality i Sprzedazy Dziatu Konferencii Specjalista ds. Sprzedazy Konferencij Specjalista ds. Sprzedazy Konferenciji
tel. [+48] 223182013 tel. [+48]223182048 tel. [+48]223182048

fax [+48] 22 318 2001 mob. [+48] 513 111 695 mob. [+48] 513 111 678

mob. [+48] 513 111 690

email: biznes@legia.pl
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