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Ofertujemy Panstwu przestronne i wielofunkcyjne sale Silver Club &
Gold Club umozliwiajgce organizacje balu studnidwkowego w kazdej

konfiguracji i preferowanym stylu.

Panoramiczny widok na stadion, eleganckie wyposazenie oraz
najwyzszej jakosci catering zapewniony przez firme Belvedere
Catering by Design, sprawi ze ten wyjatkowy wieczor bedzie niezwykle

ciekawy, niezapomniany dla wszystkich Gosci.
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Sala balowa Biznes Klub

Silver C.ub | - Taniec Poloneza / parkiet

Gold Club + Silver Club Il - Czes¢ bankietowa

cena brutto

SsElie/@l-{ 8c St

losc

od 200 osoéb

Catering Kolacja - bufet dan zimnych, goracych, deserow w cenie od 200 osob
Napoje bezalkoholowe w cenie od 200 osdcb
Sprzet cateringowy, stoty okragte, krzesta, bielizna stotowa, zastawa w cenie 1
BN} w cenie 1
Nagtosnienie i oswietlenie efektowne Sali w cenie 1
Dekoracje kwiatowe stotow w cenie 9
Telebimy na stadionie w cenie il
Reklamy LED na stadionie w cenie 1
Obstuga szatni w cenie Al
Bezptatny parking dla Nauczycieli i Organizatoréw studniowki w cenie 9
Ochrona w cenie 1
Serwis sprzatajacy w cenie Al
Voucher na mecz dla uczestnikéw studnidwki w cenie 1
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KOLACJA W FORMIE BUFETU
PROPOZYCJA

MENU I

Przekaski zimne

e Sahimi z tososia w syropie z soi i imbiru

* Mus z poétgeski wedzonej podane z konfiturg z gruszek i zurawiny

» Plasterki indyka karmelizowane w pomaranczowym syropie podana na wasabi mascarpone

* Grillowane ptatki baktazana rolowane z kozim twarozkiem, karmelizowang cebulg i tymiankiem
* Plastry karczku pod dresingiem balsamicznym z satatami i truskawkami

* Sera feta obtaczany w tymianku i arbuz przektadany pod oregano aioli

Saftatki

e Satatka z lisémi mtodego szpinaku z pomaranczowym vinegrettem

» Satata lodowa z mixem kalorowych satat z grillowanym kurczakiem z dresingiem majonezowym
* Orientalna pikantna satatka z makaronem sojowym i orzeszkami prazonymi

e Pomidory z mozarellg, avocado i pomarancza pod szafranowa oliwg z bazylig

Zupy
e Zupa krem z kopru wtoskiego i kalarepy

Bufet goracy

* Filety tososia aromatyzowane kokosowo - kalendrowym chutney

* Indyk rolowany z pikantnymi bakaliami skropiony sosem stodko - kwasnym
* Poledwiczki wieprzowe z orzechami w pikantnym sosie gruszkowym

» Pierozki ze szpinakiem zapiekane w puszystym beszamelu z Parmezanem
* Plastry pieczonych ziemniakéw w oliwie

e Grillowane warzywa z serem feta i oliwkami

Desery

* Panna cotta czekoladowa z biatym sosem kawowym

e Cream brulle waniliowy

¢ Torcik orzechowy w polewie mlecznej czekolady z nutka orientu
* Fontanna czekoladowa



KOLACJA W FORMIE BUFETU
PROPOZYCJA

MENU I

Przekaski zimne

¢ Ptatki halibuta marynowanego w chili z sosem z jogurtu naturalnego
* Roladki z wedzonego tososia, warzyw i kolendry w ciescie ryzowym

* \Wedzona piers kaczki z galaretka z czarnej porzeczki

» Carpaccio wotowe z rukolg i oliwa truflowa z ,grana padano”

* Ptatki indyka z musem z czekolady i chili

* Oscypek z zurawing i gruszka w cynamonie z listkami satat

Satatki

¢ Malinowe pomidory z serka ricotta, granatu, orzeszkéw pinii i szczypiorku.
* Satatka z kalafiora i pieczonego kurczaka z majonezem kolendrowym

* Kolorowe sataty z truskawka i rukolg w balsamico

» Satatka nicejska z vinegrettem ziotowym

Zupa

e Krem marchewkowo-dyniowy z prazonymi migdatami

Bufet goracy

* Smazony seabass z sosem szafranowym i szpinakiem z suszonymi pomidorami
* Rogout z dziczyzny z lesnymi grzybami

* Piers perliczki z sosem z suszonych winogron

e Smazony makaron z imbirem i warzywami

¢ Mtode ziemniaki z koperkiem

* \Warzywa zapiekane z sosem muslinowym

Desery

e Tiramisu

* Tarta cytrynowa zapiekana z beza
* Mus malinowy z Grand Maniere

* Fontanna czekoladowa
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