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Ofertujemy Panstwu przestronne i wielofunkcyjne sale Silver Club &
Gold Club umozliwiajgce organizacje balu studnidwkowego w kazdej

konfiguracji i preferowanym stylu.

Panoramiczny widok na stadion, eleganckie wyposazenie oraz
najwyzszej jakosci catering zapewniony przez firme Belvedere
Catering by Design, sprawi ze ten wyjatkowy wieczor bedzie niezwykle

ciekawy, niezapomniany dla wszystkich Gosci.
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https://youtu.be/JJfCQ3J4mMA
https://youtu.be/JJfCQ3J4mMA

cena brutto

Sala balowa Biznes Klub Silver Club | - Taniec Poloneza

Gold Club + Silver Club Il - Czes¢ bankietowa oraz parkiet do tarica

Catering - bufet dan zimnych, goracych, deseréw - menu |

Napoje bezalkoholowe (kawa, herbata, woda, napoje gazowane i soki)

Sprzet cateringowy, stoty okragte, krzesta,
bielizna stotowa, zastawa, szkto

399,00 zt / os.
DJ oraz nagtosnienie i oswietlenie efektowne sali dla minimum 200 osob

Bezptatny parking dla Nauczycieli oraz Organizatorow

Voucher na mecz dla wszystkich uczestnikow studniowki

Serwis sprzatajacy

Obstuga szatni

Ochrona

Menu Il lub Il 25 zi/osoba
Dekoracje kwiatowe stotow 200 zt / stot
Telebimy na stadionie z molzh’wosma wyswietlania 1 000 =t
nazwy,/logo szkoty oraz zdjec

Reklamy LED na stadionie - mozliwos¢ wyswietlania 1 000 =t

nazwy,/logo szkoty
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KOLACJA W FORMIE BUFETU
PROPOZYCJA

MENU I

Przekaski zimne

* Terrina rybna, z majonezem wasabi oraz micro listkami

* Piersi kurczaka kukurydzianego podane z chutneyem z pigwy

* Rolada z biatego sera z ziotami i pistacjami podana z olejem rydzowym

* Tortilla ze szpinakiem, kolorowa papryka, orzechami, serkiem i winegretem balsamicznym
* Humus z suszonymi pomidorami i oliwg

Satatki
» Satatka z makaronu ryzowego z kaczka, ananasem i kokosem
e Satatka z pomidorami, ogérkiem, owczym serem, cliwkami i jogurtem

Zupy
e Krem z biatych warzyw z oliwg z pestek dyni

Bufet goracy

* Lasagne z fladry ze szpinakiem i pomidorkami cherry

* Plastry piersi kurczaka z mtodg marchewka i sosem imbirowym
* Ragout z wotowiny z groszkiem i pomidorami

* Gratin ziemniaczane

* Duszona kapusta z koperkiem

e Mini kluseczki slgskie z grzybami

Desery

e Tarta z kremem Smietankowym i owocami
e Torcik WZ

¢ Ciasto daktylowe

¢ Mus malinowy na kruchym spodzie



KOLACJA W FORMIE BUFETU
PROPOZYCJA

MENU I

Przekaski zimne

¢ Plastry indyka w pomaranczach, majonez sriracha

* Caprese z pieczonego buraka z bryndza, orzechami wtoskimi i balsamico
* Wrapy z humusem, grillowanymi warzywami z harissa

e Pasztet z wedzong sliwka i konfiturg zurawinowg

* Plastry ogrodowych pomidorow z feta i olejem Inianym

Satatki
» Satatka Cesar z grillowanym kurczakiem, grzankami, pomidorkami cherry

* Satata rzymska z dodatkiem sera Bursztyn, suszonymi morelami, orzechami,
winegretem musztardowo-miodowym

Zupa

* Krem z porow i ziemniakow z ziotowa pianka

Bufet goracy

* Sum zapiekany z mtodymi ziemniakami, boczniakami i sosem cytrynowym z koprem
* Galantyna z kaczki podana z jabtkiem, morelami, kopytkami, i sosem z zubréwki

¢ Plastry pieczonej w zielonym pieprzu szynki z sosem Dijon

e Ziemniaki z koprem

e Chana Dal z cieciorka, pomidorami i imbirem

* \Weganskie gotgbki z ryzem, grzybami i sosem ze swiezych pomidoro

Desery

¢ Mus malinowy na spodzie z gorzka czekolada
* Tarta cytrynowa z palong beza

e Tiramisu z Amaretto

e Sernik z biatg czekolada

» Ciastko marakuja z mango




KOLACJA W FORMIE BUFETU
PROPOZYCJA

MENU Il

Przekaski zimne

* Troc¢ souse vide z galaretkg mango i satatka wakame

* Vittello tonnato z kaparami i anchaovies

* Galantyna z kurczaka z chutneyem z moreli

* Poledwiczki wieprzowe z fenkutem i gruszkg

* Worapy z grillowanymi warzywami z majonezem harissg
* Humus z suszonymi pomidorami

Salatki
» Satatka z chrupigcej sataty, jajek mollet i rzodkiewek

* Mozzarella z pomidorami, cukinia, olejem dyniowym

Zupy
* Krem z zielonych warzyw z ptatkami migdatéw

Bufet goracy

* Piotrosz pieczony z warzywami i wisniowymi pomidorkami

* Pieczona indyczka z owocami i korzennym sosem

» Zapiekane polgdwiczki wieprzowe z orientalnymi warzywami i sosem sezamowym
* Wegierski gulasz z pomidorami i papryka podany z kluseczkami

e Ziemniaki z koprem

* Makaron sojowy smazony z satatg rzymska, warzywami i imbirem

Desery

* Mus malinowy na spodzie z gorzka czekolada
* Mus chatwowy na chrupigcym biszkopcie

* Mascarpone ze stonym karmelem

e Sernik z biatg czekolada

» Ciastko z mango i kokosem
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