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Oferujemy  Panstwu  przestronne i  wielofunkcyjne  sale
Champions Club, Legends Club & Gold Club umozliwiajace
organizacie  balu  studniowkowego w  kazdej konfiguraciji

i preferowanym stylu.

Panoramiczny widok na stadion, eleganckie wyposazenie oraz
najwyzszej jakosci catering zapewniony przez firme Belvedere
Catering by Design, sprawi ze ten wyjatkowy wieczor bedzie niezwykle

ciekawy, niezapomniany dla wszystkich Gosci.

Z0BACZVIDEO



https://youtu.be/JJfCQ3J4mMA
https://youtu.be/JJfCQ3J4mMA

Sala LEGENDS Club - Czes¢ oficjalna & Taniec Poloneza

Sala CHAMPIONS Club - czes¢ bankietowa oraz parkiet do tarica

Catering - bufet dan zimnych, goracych, deseréw - menu |

Napoje bezalkoholowe (kawa, herbata, woda, napoje gazowane i soki)

Sprzet cateringowy, stoty okragte, krzesta,
bielizna stotowa, zastawa, szkto

DJ oraz nagtosnienie i oswietlenie efektowne sali

Bezptatny parking dla Nauczycieli oraz Organizatorow

Voucher na mecz dla wszystkich uczestnikow studniowki

Serwis sprzatajacy

Obstuga szatni

Ochrona

Menu Il

cena brutto

499 zt / os.

dla minimum 200 osob

25 zt/osoba

Dekoracje kwiatowe stotow

200 zt / stot

Telebimy na stadionie z mozliwoscig wyswietlania
nazwy,/logo szkoty oraz zdjec

1OI010) z¢

Reklamy LED na stadionie - mozliwos¢ wyswietlania
nazwy,//logo szkoty

1 000 zt
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Dania zimne

* Ceviche warzywne z czerwong cebula, papryczkami chili, limonka i pomaranczami
* Pieczone poledwiczki indyka z kremem wasabi, i salsa z mango z sosem Sriracha
* Quiche Lorraine z boczkiem i serem Gruyere

* Plastry kurczaka kukurydzianego w marynacie hoisin z sosu sojowego,
masta orzechowego i oleju sezamowego

¢ Ser halloumi z zurawing i orzechami makadamia
* Inari sushi z ryzem, fasolkg edamame i sezamem

Satatki
* Satatka jarzynowa z ogorkiem kiszonym i zielonym groszkiem
* Satatka gyros z kurczakiem, kapusta pekiniska, kukurydza, papryka i ogorkiem

Zupa
¢ Stoneczny krem z kukurydzy z palong kawa z chilli

Dania gtéwne

* Pieczona kaczka w orientalnych przyprawach z mlekiem kokosowym, warzywami i czerwonym curry
* Filety z pacyficznego morszczuka w ciescie piwnym z sosem stodko-kwasnym

e Sznycel drobiowy w sosie kaparowym z maslanymi kluseczkami

¢ Tikka masala z tofu ze szpinakiem, z pomidorami, imbirem i kardamonem /V

* Raviali z kozim serem, szparagami i pomidorkamicherry

e Ziemniaki opiekane w polnych ziotach

* Smazony ryz z omletem tajskim i zielonym groszkiem

Desery

¢ Ciasto marchewkowe z solonym kremem Filadelfia

* Panna cotta waniliowa z kremem malinowym i migdatowa kruszonkg
* Pate a Choux pistacjowy z kremem malinowym

¢ Sernik z biatg czekolada

» Ciastko kokosowe z mango i marakujg

Napoje
* Woda, herbata, kawa, soki owocowe, napoje gazowane
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Dania zimne

Smazony dorsz marynowany w imbirze i curry z salsg z mango, chilli i owocéw granatu, z oliwg z
krwistej pomarariczy w sezamie

Péate z marmelade d’cignons, z marynatami i korniszonem

Kozi ser zagrodowy z konfitura z gruszki, orzeszkami pinii, olejem Inianym i sosem balsamico
Plastry wedzonej perliczki marynowane w sosnowym miodzie i occie balsamicznym
Poledwiczka cieleca sous-vide z turiczykowym sosem i jabtkowymi kaparami

Wrapy z kremem Sriracha, kompresowanym ogoérkiem, rukolg i grillowanymi warzywami

Satatki

Satatka z rukoli, dojrzewajacej szynki parmenskiej, parmezanu, z winegretem balsamicznym
Kolorowe sataty z owcami, grillowanym serem halloumi i dresingiem malinowym

Zupa

Zupa malezyjska Laksa z warzywami

Dania gtéwne

Smazony, arktyczny rekin w panko w sosie curry

Eskalopki drobiowe w sosie grzybowym z kruszonym, czarnym pieprzem
Gulasz wegierski z owocami jatowca, stodkag paprykai musztarda Dijon
Kluseczki slaskie z rumiana cebulka

Smazony ryz po tajsku z szalotka i warzywami

Opiekane ziemniaki w polnych ziotach

Briam - grecka zapiekanka warzywna z oliwa, czosnkiem i oregano

Desery

Pate a Choux pistacjowy z kremem malinowym

Mus solony kokos z prazonym kokosem

Kajmakowe banoffee z orzechami arachidowymi w stonym karmelu
Ciastko daktylowe z orzechami

Sernik z biatg czekolada

Napoje

* Woda, herbata, kawa, soki owocowe, napoje gazowane
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