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Oferuiemy Panstwu przestronne i wielofunkcyjne sale Champions Clulo,
Legends Clulb & Gold Club umoZiiwiajgce organizacie balu studnidwkowego

w kazdej konfiguracii i preferowanym stylu.

Panoramiczny widok na stadion, eleganckie wyposazenie oraz najwyzszej
jakosci catering zapewniony przez firme Belvedere Catering by Design,
sprawi ze ten wyjgtkowy wieczor bedzie niezwykle ciekawy, niezapomniany

dla wszystkich Gosci.

ZOBACZ VIDEO



https://youtu.be/JJfCQ3J4mMA
https://youtu.be/JJfCQ3J4mMA

Sala LEGENDS Club — Czes¢ oficjalna & Taniec Poloneza

Sala CHAMPIONS Club — czes¢ bankietowa oraz parkiet do tarca

Catering - bufet dan zimnych, gorgcych, deserow — menu |

Napoje bezalkoholowe (kawa, herbata, woda, napoje gazowane i Soki)

Sprzet cateringowy, stoty okrggte, krzesta, biglizna stotowa, zastawa, szkto

520 zi* / os.

DJ oraz nagtosnienie i oswietlenie efektowne sali iU 200 0soh

Bezptatny parking dla Nauczycieli oraz Organizatorow

Voucher na mecz dla wszystkich uczestnikow studniowki

Serwis sprzagftajgcy

Obstuga szatni

Ochrona

Menu |l 25 2zt / osoba
Dekoracije kwiatowe sfotdw 200 zt / stot
Telebimy na stadionie z mozliwoscig wyswietlania nazwy/logo szkoty oraz zdiec 1000 zi
Reklamy LED na stadionie — mozliwosc wyswietlania nazwy/logo szkoty 1000 z&

* Ceny w ofercie moga ulec zmianie z powodu inflacjilub zmian cen fowardw wg. indeksu branzy spozywcze). Legia Warszawa zastrzega sobie prawo do korekty ceny zgodnie z
tabelg miesiecznych wskaznikow cen fowardw i ustug konsumpeyinych, publikowana przez GUS, za kazdy petny miesige kalendarzowy, jaki wystgpi pomiedzy przedstawieniem
oferty cenowej a realizacjg ustugi a fakze prawo do korekty cen zgodnie z indeksem cen towardw wg. indeksu branzy spozywcze.
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Kolacja w formie bufetu
PROPOZYCJA MENU I

Dania zimne
+ Ceviche warzywne z czerwong cebulg, papryczkami chili, imonka i pomaranczami

+ Pieczone poledwiczki indyka z kremem wasabi, i salsg z mango z sosem Sriracha

Quiche Lorraine z boczkiem i serem Gruyere

+  Plastry kurczaka kukurydzianego w marynacie hoisin z sosu sojowedo,
masta orzechowego i oleju sezamowego

« Ser halloumi z zurawing i orzechami makadamia
+ Inari sushi z ryzem, fasolkg edamame i sezamem

Satatki
- Satatka jarzynowa z ogorkiem kiszonym i zielonym groszkiem

Satatka gyros z kurczakiem, kapustg pekiriskg, kukurydza, paprukg i ogorkiem ...,

Zupa
Stoneczny krem z kukurydzy z palong kawg z chill

Dania giéwne

Pieczona kaczka w orientalnych przyprawach
z mlekiem kokosowym, warzywami i czerwonym curry

- Filety z pacyficznego morszczuka w ciescie piwnym z sosem stodko-kwasnym
Sznycel drobiowy w sosie kaparowym z maslanymi kluseczkami

Tikka masala z tofu ze szpinakiem, pomidorami, imbirem i kardamonem

Ravioli z kozim serem, szparagami i pomidorkami cherry

Ziemniaki opiekane w polnych ziotach

Smazony ryz z omlgtem tajskim i zislonym groszkiem

Desery

Ciasto marchewkowe z solonym kremem Filadelfia
+ Panna cotta waniliowa z kremem malinowym i migdatowg kruszonkg

Pate Choux pistacjowy z kremem malinowym

- Sernik z biatg czekoladg

+ Ciastko kokosowe z mango i marakujg
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Kolacja w formie bufetu
PROPOZYCJA MENU I

Dania zimne

+  Kompresowany arbuz z sosem Poke, satatami i algami morskimi

+ Pieczone poledwiczki wieprzowe z sosem cezar z kaparami
+ Quiche Lorraine z kurczakiem i serem Manchego

+  Smazony indyk w sezamie z sosem wasabi i sosem stodkie chili
+ Ser Mozzarella z suszonymi pomidorami i oliwg

- Wrapy z grilowanymi warzywami i pesto

Satatki

- Satatka z makaronem petnoziamisty, kurczakiem, pomidoramii winegretem musztardowym ...

- Satatka Grecka

Zupa
« Orientalna zupa z mleczkiem kokosowym i warzywami

Dania giéwne
»  Kurczak w sosie feryaki ze smazonymi warzywami

+ Pstrgg tososiowy z sosem maslanym i brokutami

+  Grilowane kofty wieprzowe z sosem tzatziki

+ Chilisin carne z warzywami i fasolg

- Pierozki Gyoza z warzywami

- Ziemniaki francuskie z czerwong paprykg

g4

+  Smazony makaron sojowym z warzywami i imbirem

Desery
- Ciasto marchewkowe z solonym kremem Filadelfia

- Panna cotta waniliowa z kremem malinowym i migdatowg kruszonkg

+ Pate Choux pistacjowy z kremem malinowym

- Sernik z biatg czekoladg

- Ciastko kokosowe z mango i marakuig
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OPCJONALNE
STACJE KULINARNE

BURRATA BAR S80g 25 PLN/oOs

Burrata z dodatkami: rukola, malinowe pomidorki, bazylia, oliwa z oliwek,
ocet balsamiczny

MEKSYKANSKA QUESADILLA S80g 25 PLN/os

Quesadila z grillowanym kurczakiem i warzywami,
sosem cheddar i salsg paprykowg

MAKARON ORIENTALNY
I SRODZIEMINOMORSKI S8Og 30 PLN /0Os

Makaron udon:
z krewetkami, kurczakiem, warzywami i curry z milekiem kokosowym
z fofu z pak choii curry z mlekiem kokosowym

Wioska pasta z sosami::
+ pesto z orzeszkami pinii, pomidorowy z bazylig, kokosowy z kurczakiem
carbonara z kruszonym czarnym pieprzem i serem Pecorino

SHOARNMA Z TORTILLA SOg 25 PLN/os

Shoarma z orientalnymi przyprawami w torfili, z pastg sezamowg tahini,
Z naturalnym jogurtem, czosnkiem i sokiem z limonki
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